©eENTRADAS

Descubre todo nuestro

mend. jEscanea el codigo!

CeVICHesS

CEVICHE DE CAMARON
Nuestro ceviche de siempre.
Camarones en salsa de la casa, con
cebolla y encurtidos. 24.900

COCTEL DE CAMARON
Camarones en salsa de la casay
leche de tigre con cebolla, camote,
maiz canchita y aguacate. 24.900

CEVICHE DE LA CASA
Camarones en salsa de la casa con
cebolla, tomate, maiz tierno y
aguacate. 25.900

CEVICHE MIXTO
Camarones y pescado en salsa de
la casa y leche de tigre con cebolla,
camote, maiz y aguacate. 24.900

PARA COMPARTIR

CROQUETAS DE SALMON
Con salsa blanca de la casa. 23.900

ANILLOS DE CALAMAR
Servidos con salsa tartara. 24.900

PATACON CROCANTE
Acompafiados de hogao de la casa.
8.500

NACHOS DE CAMARON
Camarones salteados y nachos ba-
flados en salsa de la casa y queso;

tomate y aguacate. 31.900

BOWL DE CAMARONES
Camarones apanados servidos
sobre papa a la francesa. Acompa-
fiados de salsa rosada. 29.900

PICADA EL VELERO
Salmon, filete blanco, camarones
y calamar apanados, papa criolla 'y
croquetas de yuca. Servidos con
sriracha mayo y salsa de
aji amarillo. 42.900

PATACON CROCANTE CON
CAMARONES CRIOLLOS
Nuestro iconico patacon crocante
acompafnado de camarones en
salsa criolla de la casa y guacamole.
28.900
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FESTIVAL De SAQLMON

SALMON EN SALSA DE MARACUYA
Filete de salmaon grillado en una reduccion
de maracuya y naranja. Acompafiado de
arroz blanco y ensalada con lechuga, ce-
bolla, tomate cherry, palmitos de cangrejo,
manzana y aguacate. 49.900

SALMON TERIYAKI
Salmdn a la plancha con salsa teriyaki,
servido sobre una cama de verduras asa-
das. Acompafiado de puré de papa. 49.900

SALMON A LA MARINERA
Salmadn cubierto con una deliciosa salsa con
mariscos. Acompafado de arroz y papa a la

francesa. 51.900

ENSALADA CON SALMON
Salmon servido sobre mix de lechugas,
tomate cherry, pepino encurtido, queso
bocconcini con reduccion balsamica y

chips de camote. 44.900

SALMON EN SALSA DE CHILI Y GULUPA
Salmon a la plancha con salsa chilli de
gulupa servido sobre una base de puré de

coliflor rostizado, acompafiado de arroz
coco. 49.900

SALMON EN SALSA DE COCO
Salmédn en salsa de coco, acompafado con
ensalada mixta El Velero. 49.900

MARISCOS

eMPANADAQAS (4und)
SALMON 15.900
CAMARON 15.500

POLLO CON QUESO 14.900

MINI CAZUELA DE MARISCOS
Preparada con deliciosa base roja de la casa con camaron,
calamar blanco y filete. 18.900

CONSOME DE PESCADO 8.200

ATARRAYA MARINERA
Filete blanco, langostino, botones de calamar y camarones, todo apanado
Acompafiados de ensalada de palmitos aderezada con naranja y mani; papa
rustica y salsa de aji amarillo. 44.900

PARRILLADA DE MARISCOS
Langostino, camarones, filete de salman, filete blanco, calamar blanco y
palmitos de cangrejo, todo en salsa BBQ. Acompafiado de puré de papay
ensalada. 44.900

MIXTO EL VELERO
Delicioso filete blanco, filete de salmdn, camarones, calamar blanco, palmitos
de cangrejo y puré de papa, todo gratinado al estilo El Velero. Acompafado de
arroz y verdura. 43.900

LANGOSTINOS ENCOCADOS
Langostinos de tamafo mediano. Apanados en coco. Acompafados de ensa-
lada de palmitos aderezada con naranja y mani; papa a la francesa y salsa de
aji amarillo. 53.900

cazuelLdas

CAZUELA DE MARISCOS
Langostino, calamar blanco, camardn, almeja y filete blanco, mezclados con
nuestro bizque de la casa. Acompafnada de arroz coco y patacon. 46.900

CAZUELA CAMARON
Camarones salteados en su base. Acompafiada de arroz coco y patacon. 46.900

GQRROCES

ARROZ A LA MARINERA
Acompafado de papa ala francesa. 44.500

ARROZ CON CAMARONES
Acompafnado de papa a la francesa. 44.900

ARROZ SALTEADO MIXTO
Camarodn, calamar y pollo, salteado; en reduccion de salsa de soya, teri-
yaki, de ostras y jengibre. Acompafiado de camote frito. 42.900
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PESCA DEL DIA EN SALSA DE COCO
Pescado fresco y platano dulce gratina-
do, bafados en salsa a base de leche de
coco. Acompafado de arroz. 43.900

FILETE BLANCO A LA MILANESA
Nuestro tradicional filete blanco apa-
nado, encurtido de cebolla con rocoto
y cilantro. Acompanado de papas ala
francesa y salsa de aguacate. 43.900

TRUCHA CON MARISCOS GRATINADA
Trucha y mariscos de la casa bafiados
en salsa blanca y cubierta de queso
gratinado. Acompafada de arroz y papa
ala francesa. 44.900

FILETE BLANCO A LO MACHO
Tilapia a la plancha y camarones en sal-
sa de aji panca sobre una cama de papa.

Acompafiado de arroz blanco. 45.900

FILETE CON CAMARONES
GRATINADOS
Pescado fresco a la plancha, cubierto
con camarones, salsa blanca y queso
gratinado. Acompafiado de arroz
y verdura. 45.900

Nuestra pesca del dia llega a nuestros
restaurantes cada 2 dias, asegurando
frescura y la mejor calidad.

Precios segiin Tamaiio.
MOJARRA FRITA
MOJARRA ASADA

SIERRA FRITA
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OTRAS OPCIONES

MIX DE VERDURAS
Vegetales salteados al wok con
sésamo tostado y salsa soja.
Acompafado de queso tofu apa-
nado y quinua pop, aderezados
con salsa agridulce. 37.900

POLLO MIEL MOSTAZA
Pechuga a la pancha en salsa a
base de miel y mostaza.
Acompafiado de arroz y papa ala
francesa. 38.900

FILET MIGNON
Medallones de lomo de res trenza-
dos con tocineta, cubierto con suave
salsa demiglace y champifiones
frescos. Acompafado de arroz y
papa ala francesa. 49.900

COSTILLAS EL VELERO
Costillas de cerdo cocinadas por
12 horas, en salsa cinco especias.
Acompafado de puré de papay
ensalada. 44.900

MEeNU INFANTIL

FILETE DE PESCADO APANADO
Acompanfado de papas a la fran-
cesa, helado y jugo. 28.900

CHICKEN TENDERS
Acompafiados de papas a la france-
sa, helado y jugo. 28.900

BeBIDAS

JUGOS NATURALeEeS
Frutos Rojos 9.200
Mango, Mora o Maracuya 8.100
Mandarina 9.500
Pifia con Hierbabuena 8.100

sODAs
Pina y jengibre 11.900
Lulo y albahaca 11.900
Arandano, cereza y fresa 11.900

Gaseosas 7.500

Agua Natural o con gas 6.900 LIMONQDAQS

Limonada Natural 7.100
Limonada de Coco 11.900
Limonada de Maracuya 8.100
Limonada Eléctrica 8.100
Limonada de Hierbabuena 7.700
Limonada Cerezada 7.700

BEBIDAS CALIENTeS
Espresso 3.800
Americano 4.200
Cappuccino 4.900

Cappuccino con Baileys 7.900

SIGUENOS €N NUESTRAS ReDes SocIdLes

instagram.
@PESCADERIAELVELERO

facebook.
/PESCADERIAELVELERO

WWW.PeSCADeRIAdeLVeLeRO.COM

Ssebes

SEDE CALLE 80
Calle 80 # 81a . 02
Cel. 3006296812

SEDE MORATO
Calle 102 # 70 . 05
Cel. 3115962994

SEDE FLORESTA
Carrera 67a # 95 . 48
Cel. 3115487872

* Nuestros precios incluyen
impuesto al consumo.
* El servicio sugerido a
nuestros clientes es del
10% del valor total de la
cuenta. Usted podrd acep-
tarla, modificarla o recha-
zarla de acuerdo a su expe-
riencia en el restaurante.

Informacion alergias:
Apreciado cliente, tenga en cuenta que
en nuestras cocinas utilizamos ingre-
dientes considerados alérgenos tales
como: soya, mani, nueces, mariscos,
pescados, huevos, harina de trigo, sul-
fitos, ajonjoli, ldcteos y apio. Si usted
tiene alguna restriccion o alergia ali-
mentaria, por favor comuniqueselo al
equipo de servicio y haremos lo posible
por atender su solicitud. Algunos de
los ingredientes que utilizamos pueden
no estar en la descripcion del plato.




